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Grudzien 2022 rok

7 okazji Swiat

Zyczymy wszystkim pracownikom szkoty oraz ucz-

niom Wspaniatych swigt Bozego Narodzenia spe-
dzonych w cieptej, rodzinnej atmosferze, samych
szczesliwych dni w nadchodzgcym roku oraz szam-
panskiej zabawy sylwestrowej * #
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Vvied

1 grudnia uczniowie naszej szkoty z klas IV

wybrali sie wraz z opiekunami p.Karolem
Grotowskim i p.Krzysztofem Wilde na
dwudniowa wycieczke do Wiednia.

Na poczatku przyjechalismy do Brna, tam
zaczeliSmy od zwiedzania Grobowca

Kapucynow, przeszliSmy sie przez targ
kapusciany, oraz zwiedziliSmy stare miasto.

Nastepnie pojechalismy do
Lednic. Tam zwiedziliSmy
neogotycki patac w srodku
ogladajgc mndstwo sal
reprezentacyjnych bogato
zdobionych. Gdy wyszliSmy
z patacu przeszliSmy sie
bardzo imponujacym
ogrodem.

Pod koniec dnia odwiedziliSmy jeszcze Mikulov. Tam
rowniez zobaczyliSmy zamek z zewnatrz oraz rynek.
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W dniu drugim z rana udalismy sie autobusem do Wiednia.

ZaczelisSmy od zwiedzania we wtasnym zakresie
Muzeum Historii Naturalnej. Nastepnie razem z
Panig przewodnik moglismy zobaczy¢ Opere, go-
tycka Katedre Swietego Szczepan i kilka innych
ciekawych miejsc. Po oprowadzaniu mieliSmy czas
na obejrzenie Muzeum Historii Sztuki.

Po nim przeszliSmy na chyba
najbardziej wyczekiwana
atrakcje naszej wycieczki
czyli najwiekszy Jarmark
Bozonarodzeniowy ktory
znajduje sie przy Ratuszu

No i to by byto na tyle z naszej wycieczki. Przez catg podréz towarzyszyt nam
pilot, ktory bardzo ciekawie opowiadat o zabytkach, ktore mielismy okazje
zwiedzic. Ja osobiscie nasz wyjazd uwazam za bardzo udany, poniewaz
miatam okazje zobaczy¢ wiele cudownych i imponujacych zabytkow,
ciekawych miejsc a co z tym idzie spedzic czas z fajnymi ludZmi co przyniosto
mi wiele pozytywnych wspomnien
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_epls na piernicziki @Wg@@@
i g
Sktadniki
- 1/4 szklanki miodu,

Przepis ze strony internetowej

https://stylzycia.radiozet.pl/
Kuchnia/Pierniczki-swiateczne-

- 80 g mas’fa, przepisy-szybkie-latwe-na-pierniki-
. z-miodem-lukrem-11813?
- 1/2 szklanki bragzowego cukru, glid=CjwKCAiAvOuCBhBXEiwAENSn
YGI1Jyl vD4oLAvDKEBACuU6jRJOFE
-1 jajko, QOpP20EWGNIt1DZQD5mAY-

mxyBoCVGOQAvD BwE

- 2i1/4 szklanki maki pszennej,
- 1 tyzeczka sody oczyszczonej,

- 1,5 - 2 tyzki przyprawy korzennej

Przygotowanie: W garnku umiesci¢ miéd, masto oraz cukier.

Doktadnie wymieszad, rozpuscic¢ cukier i przestudzi¢. Dodac reszte
sktadnikéw, wyrobi¢ i zmiksowac catosé. Dobrze wyrobione ciasto
nalezy rozwatkowacd na stolnicy. Wykroi¢ pierniczki i ostroznie
przetozy¢ na blache wytozong papierem. Piec okoto 10 minut w
temperaturze 170 stopni Celsjusza. Wyjac¢ z piekarnika, wystudzic.
Wtozy¢ do blaszanego pudetka .

Smacznego!

Redakcja 110 numeru gazetki

Oliwia Duraj, Zofia Bylok i Dominika Wisniewska- redaktorki
naczelne

Piotr Chraniuk — sklad, opieka i koordynowanie wydania gazetki.

Radoslawa Basciuk - korekta gazetki.
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